Hotel Vernagt am

Die Weinempfehlungen fur heute:

Weilwein:
Gewdrztraminer Justina
Kellerei St. Pauls
Charakteristisches Aroma nach Rosenbliten, Litschi
und reifem Mango, begleitet von wiirzigen Noten und
Muskat. Am Gaumen Uberrascht dieser
Gewdrztraminer mit einer lebendigen Frische und
seinem fulligen, elegantem Korper.
€ 32,00

Rotwein:
Lagrein Zobl
Kellerei St. Pauls
Das Bouquet erinnert an Waldfrlichte, Kirsche,
Veilchen und Bitterschokolade in Kombination mit
Zimt und Nelke. Leicht rauchig mit kraftvollen Kérper,
weiche Gerbstoffstruktur mit Reifepotential.
€ 32,00

Unsere Spitzenweine offen serviert (je Glas):

Weiss:
Ewa € 5,00
Pinot Grigio Soll € 5,00
Rosé:
Rosé € 5,00
Rot:
Chianti € 7,00
Zweigelt € 5,30
Blauburgunder Luzia € 5,30

Liebe Géaste
Alle unsere Speisen kdnnen Allergene enthalten.

Sollten gewisse Stoffe oder Erzeugnisse bei Ihnen Allergien oder
Unvertraglichkeiten ausldsen, teilen Sie dies bitte bei Bestellung unseren
Mitarbeiterinnen und Mitarbeitern mit. Diese erteilen lhnen gerne genaue

Informationen.

** Bei Bedarf werden Tiefkiihlprodukte verwendet
*** Alle unsere Speisen kdnnen Spuren von Allergenen enthalten
Wir versuchen stets, lokale Zutaten zu verwenden. Im Bedarfsfall
werden Zutaten aus der EU und Nicht-EU verwendet

04. April 2024

Abend-Menu

Bunte Salate vom Buffet

k%

Tonic | Holunder | Minze
oder

Kirbiscremesuppe | Kerne | Ol

*k*k

Steinpilz-Teigtaschen | Almkase | Spinatcreme

Kkk

Rindsgulasch | Blaukraut | Serviettenknddel
oder

Tiroler Raucherteller
(kalt)

*k*k

Bratapfel | weiRe Schokolade | Zimtcreme
oder
Obstsalat | Lauterzucker | Gewdrzeis

Fir die Kinder

Bunte Salate vom Buffet

*kk

Kirbiscremesuppe | Kerne | Ol

*kk

Rindsgulasch | Blaukraut | Serviettenknddel
*k*k
Bratapfel | weiRe Schokolade | Zimtcreme
oder
Obstsalat | Lauterzucker | Gewdrzeis
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