
 
 

 

 

 

Beef tartare    Tartare de bœuf 

Crême fraîche | Wild herb salads | Port wine | Shallots 

Crème fraîche | Salades d'herbes sauvages | Vin de Porto | échalotes 
 

  

  

Seared venison carpaccio  Carpaccio de chevreuil poêlé 

Fig chutney | black radish | Parmesan  

Chutney de figues | radis noir | Parmesan  

  

  

 

 

 

 

Bacon dumpling soup  Soupe de boulettes de bacon 

Beef consommé | Bacon dumplings (2 dumplings) | Chives  

Consommé de bœuf | Raviolis au bacon (2 raviolis) | ciboulette 
 

  

White garlic soup  Soupe à l'ail blanc 

Rye Tirttl | Bacon | Leek  

Tortillas de seigle | Bacon | poireau  
  

Game consommé with venison spleen slices  Consommé de gibier aux  

tranches de rate de chevreuil 

Double game consommé | Venison spleen slices | Celery  

Consommé de double gibier | Tranches de rate de chevreuil | céleri  

 

 

 

  

  

  

 

 

  

Appet izer s  Apér i t i f s 

Soups  Soupes 



 
 

 

 

 

 

Warm appetize r s  Entrée s chaudes  
Pasta „Hotel Vernagt“ (slightly spicy – légèrement épicées) 

Garganelli | Olives | Peppers | Chili | Garlic | Tomato sauce | Mozzarella  

Garganelli | Olives | Poivrons | Chili | Ail | sauce tomate | Mozzarella  

                                                             appetizer / apéritif  

                        Main course / Plat principal  

  

Homemade Alpine cheese dumplings  Boulettes de fromage alpin faites maison 

Alpine cheese dumplings | mushroom ragout | roasted onions  

Boulettes de fromage des Alpes | Ragoût de champignons | oignons frits  

                                            appetizer (dumplings 2 boulettes ) aperitif  

                                                         Main course (dumplings 3 boulettes ] Plat principal     

  

Homemade cuttlefish ravioli  Raviolis de seiche maison 

Cuttlefish ravioli | smoked salmon | spinach | sour cream  

Raviolis à la seiche | Saumon fumé | Épinards | Crème fraîche  

                                                         appetizer (pieces 4 pièces) apéritif  

                                                         Main course (pieces 7 pièces) Plat principal     

  

Homemade mountain pine gnocchi  Gnocchis de pin des montagnes faits maison 

Mountain pine gnocchi | chamois ragout | walnuts  

Gnocchis au pin des montagnes | ragoût de chamois | Noix  

                                                         appetizer / apéritif  

                                                         Main course / Plat principal  

  



 
 

Main cour se s   Plat s p r incipaux  
Venison stew  Venaison - Schöpsernes (rôti) 

Venison stew | thyme potatoes | glazed carrots  

Venaison - Schöpsernes | | Pommes de terre au thym | carottes glacées  

  

Grilled beef tagliata  Tagliata de bœuf grillé 

Beef steak | Grilled vegetables | Fried puff potatoes  

Steak de bœuf | Légumes grillés | Pommes de terre soufflées frites  

  

roast beef with onions  rôti de bœuf aux oignons 

Entrecôte | Onion sauce | Rice pilaf | Fried onions  

Entrecôte | Sauce à l'oignon | Riz pilaf | oignons frits  

  

Wiener schnitzel from veal  Escalope viennoise de veau 

Veal schnitzel | Breading | French fries  

Escalope de veau | Panure | frites  

  

Colorful vegetable grill plate  Assiette de légumes grillés colorés 

Colorful grilled vegetables | smoked Scamorza cheese from the grill  

Légumes grillés colorés | fromage Scamorza fumé grillé  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

Side di she s   Accompagnement s  
Mixed salad – Salade mixte   

French fries – Frites   

Roasted potatoes – Pommes de terre rôties  

Reis Pilaf – Riz pilaf  

Grilled vegetables – Légumes grillés  

  

Desse r t  Dolce 
Tiramisù 

coffee | mascarpone | Savoiardi  

café | mascarpone | Savoiardi  

  

Tonka Bean Creme Brûlée  Crème Brûlée à la Fève Tonka 

Chocolate Earth | Yoghurt ice cream  

Terre de chocolat | Glace au yaourt  

  

warm chocolate cake üchlein  gâteau au chocolat chaud 

Chocolate cake | Chili | Raspberry | Hazelnut ice cream  

Gâteaux au chocolat | Chili | Framboise | Glace à la noisette  

  

“ Kaiserschmarren”  

Kaiserschmarren | cranberries | vanilla icecream  

Kaiserschmarren | marmellata aux mirtilli rossi | glace à la vanille  

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Children's plate – Assiette enfant 

bacon dumpling soup 
( 1 dumpling ) 

 

 
 

Soupe aux boulettes 

de bacon 

( 1 boulette ) 
 

 

 

Noodles 

with tomato sauce 
 

  

Pâtes 

à la sauce tomate 

 

 

 

Sausages 

French fries 

 

  

saucisses 

frites 

 

 

 

Chicken Wings 
(Slightly spicy) 

French fries  
 

 
 

Chicken Wings 
(légèrement épicé) 

Frites 
 

 

 

Small wiener schnitzel 

French fries 

 

 

 
 

Petit escalope 

viennoise 

Frites 

 

 

 
 

 

 
 



 

on p re-o rder  en p ré-commande 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

Monday is our rest day 

Lundi est notre jour de repos 

For reservation – Pour les réservations   +39 0473-676063 

 

We wish you a good appetite! 

Nous vous souhaitons un bon appétit!! 

Fam. Weithaler Ulrich  Sabine   

Anna-Maria ♥ Thomas Gruber, Leon & Malia 

 

  If certain ingredients or products trigger allergies or intolerances in you, please let our staff know when you place your order. 

  Si certains ingrédients ou produits déclenchent chez vous des allergies ou des intolérances, 

      veuillez informer notre personnel lorsque vous passez votre commande 

 

*** If necessary, we also use frozen products 

***Si nécessaire, nous utilisons également des produits surgelés 

***All dishes may contain traces of allergens. Our staff will gladly help 

***Tous les plats peuvent contenir des traces d'allergènes. Notre personnel se fera un plaisir de vous aider 

We always strive to use local ingredients. Where necessary, we use ingredients from both the EU and non-EU countries. 

Nous essayons toujours d'utiliser des ingrédients locaux. Si nécessaire, des ingrédients provenant de l'UE et de pays tiers sont utilisés. 

 

Fondue Bourguignonne 

3 different types of meat | Shrimp | French fries | 

Mixed salad | different sauces 

3 types de viande différents | Crevettes | Frites | 

Salade composée | différentes sauces  

 

 

 

Fiorentina (ca. 600 - 1000 gr.)  
French fries | grilled vegetables | herb butter  

 frites | Légumes grillés | beurre aux herbes  

 

 


